Le
Bohey
o

RESTAURANT

Ingrédients provoquant des allergies ou intolérances présents dans
notre carte automne-hiver 2023.

Produits

Céréales gluten

Seigle
Orge
Avoine
Epeautre

Kamut

Crustacés

Poissons

Mollusques

CEufs

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coque

Lait
Lactose

Amandes

Noisettes

Noix

Noix de cajou

Noix de pécan

Noix du Brésil

Pistaches

Noix de macadamia

Céleri

Moutarde

Sésame

Lupin

Anhydride sulfureux
et sulfites

Apéritifs

Apéritif maison

Cocktail Bohey

Coupe de Champagne

Coupe de Crémant Blanc

Coupe de Crémant Rosé

Coupe de Prosecco

Maitrank

Kir

Kir Royal

Pineaux des Charentes

Royal Oporto

Martini

Pisang Ambon

Safari

Batida

Passoa

Campari

Ricard

Suze

Picon vin blanc

Picon biére

Cynar

Aperol

P31

Batida rhum

Jus ananas

Gin Bombay Dry

Gin Citadelle

Gin Engine

Gin The Duke bio

XX iIXiX

Schweppes Selection

Accompagnements

Grenadine

Menthe

Tonic/Soda

Coca-Cola Reg./Light/Zero Sugar

Jus de fruits

Kidibul

Champagne, Crémants, Mousseux

\/ély Prodhomme

Prosecco Ardenghi

Crémant Gales Héritage

Crémant Gales Brut Rosé

XX XX

Vins au verre/pichet

Tous les vins

Cocktails

Crodino Orange, Tonic

Funny Pisang et jus orange

Vintense Ice, Americano Spritz

Mojito fraise

Cocktail Bohey
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RESTAURANT

Ingrédients provoquant des allergies ou intolérances présents dans
notre carte automne-hiver 2023.

Produits

Céréales gluten Lait Fruits a coque

Crustacés
Mollusques

Poissons
Noix de macadamia

Blé

Seigle

Orge

Avoine
Epeautre
Kamut

CEufs
Arachides
Soja

Lait

Lactose
Amandes
Noisettes
Noix

Noix de cajou
Noix de pécan
Noix du Brésil
Pistaches

Céleri

Moutarde

Sésame

Lupin

Anhydride sulfureux
et sulfites

Les softs

Coca-Cola Reg./Light/Zero Sugar

Sprite

Fanta

Fuze tea

Fuze tea péche

Liégeois

Schweppes différentes variétés

Oasis Tropical

Cécémel

Jus orange

Jus pomme cerise

Jus tomate

Jus pomme

Jus ananas

Jus multivitamines

Les biéres

Toutes nos biéres

Biéres sans alcool

Snack

Portion de fromage

Portion de saucisson

Boissons chaudes

Café

Cappucino chantilly

Cappucino italien

Café gourmand

Lait russe

XixixXix

Thé/Infusion

Chocolat chaud

Viennois

Chouffe coffee

Irish coffee

XExixix

EN RESTAURATION
Entrées froides

Rillettes de canard

Saumon fumé toasts

Foie gras maison confit

Entrées chaudes

Potage du jour

Croquettes au fromage d'Orval

Soupe de poissons, rouille safran

Scampis au beurre a l'ail

Pain cuisses de grenouilles ail-creme

Ris de veau aux morilles

Assiette de tapas

Nos spécialités

Langue de boeuf sauce Madére

Pulled poulet

Parmentier de canard

Choucroute

Wok aux scampis

Filet de canette cassis

MXEIXIXIXIXiX

Pennes du chef

Tartiflette

MENIXEIXIXIXIXIX
XEiXiIXixXixix

Ris de veau aux morilles
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RESTAURANT

Ingrédients provoquant des allergies ou intolérances présents dans
notre carte automne-hiver 2023.

Produits

Céréales gluten

Seigle
Orge
Avoine
Epeautre

Kamut

Crustacés

Poissons

Mollusques

CEufs

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coque

Lait

Lactose

Amandes

Noisettes

Noix

Noix de cajou

Noix de pécan

Noix du Brésil

Pistaches

Noix de macadamia

Céleri

Moutarde

Sésame

Lupin

Anhydride sulfureux
et sulfites

Nos grillades

Sauces

>

>

La piéce du boucher

Steak de boeuf

Mixed grill

Cotes d'agneau

Brochette de beeuf

Entrecéte du terroir

Cote a l'os irlandaise

Nos viandes

Rognons de veau moutarde a l'ancienne

Blanquette de veau

Foie de veau créme-échalote

Spare ribs marinés

Joue de veau a I'Orval

Tartare de beeuf américain

Jambonneau béarnaise

Nos poissons

Poisson du jour

Pavé de saumon petits légumes

Marmite de la mer safran

Waterzooi de lotte lemongrass

XX iXiXx

Plats végétariens

Omelette au fromage

Cannellonni épinards-ricotta

Wok aux falafels

Accompagnements

Petit pain

Vinaigrette pour salades

EN BRASSERIE

Boulettes sauce tomate

Boulettes sauce liégeoise

Croque-monsieur garni

Omelette jambon d'Ardenne

Spaghetti bolognaise

Frisée lardons vinaigre framboises

>

Assiette jambon d'Ardenne

Vol-au-vent

Lasagne

Délices de nos régions

Le plateau Bohey

X EXIXiX

Moutarde

XEXiIXiXiX

Ketchup

Mayonnaise

Fromage rapé

Pour les petits loups

Nuggets de poulet

Boulette sauce tomate

Boulette sauce liégeoise

Spaghetti bolognaise

Lasagne

Vol-au-vent

MENXIXIXIXIX

XEiXixXixix

Steak grillé

XixixXix
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RESTAURANT

Ingrédients provoquant des allergies ou intolérances présents dans
notre carte automne-hiver 2023.

Produits

Céréales gluten

Seigle
Orge
Avoine
Epeautre

Kamut

Crustacés

Poissons

Mollusques

CEufs

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coque

Lait
Lactose

Amandes

Noisettes

Noix

Noix de cajou

Noix de pécan

Noix du Brésil

Pistaches

Noix de macadamia

Céleri

Moutarde

Sésame

Lupin

Anhydride sulfureux
et sulfites

Desserts

Mousse au chocolat

Créme brilée

> ix

> ix

Tarte Tatin pommes

Créme a l'orange

Moelleux au chocolat

Assiette gourmande

Folie du chef : fruits rouges, vanille, meringue

Profiteroles glace vanille chocolat chaud

XXX iX

Café glacé Baileys

Glace 2 boules

Dame Blanche

Brésilienne

Ananas roti glace cannelle

XINIXIXINXIXIXIXIXIXIXIXiX

Trio sorbets

Coupe colonel

XixiXixixixix

Crépes sucre

Crépes Mikado

Crépes Grand Marnier

Gaufre sucre

Gaufre Chantilly

Gaufre Mikado

MXREIXIXIXIXIX

XIiXIXixXiIXixix

Assiette fromages

MEIXNIXEIX XXX

Les alcools

Grappa di Chardonnay Torquadra

Maagbitter Buff

Quetsch luxembourgeois

Grain luxembourgeois

Limoncello

Mirabelle alsacienne

Poire William alsacienne

Framboise alsacienne

Bacardi

Saint James blanc

Saint James ambré

\Vodka Smirnoff

J&B

Jameson

Jack Daniel's

Calvados Huet

Cognac Gauthier V.S.

Vieille Prune Roque

Pére Blanc

Cointreau

Disaronno Originale Amaretto

Averna Amaro Siciliano

Baileys

Sambuca

Grand-Marnier

Mandarine Napoléon

Chartreuse Verte

Les vins

Tous nos vins
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