
 1.  Aspic de saumon 
Lacroix -Martillac 2019,  Pessac-LéognanLacroix -Martillac 2019,  Pessac-Léognan

2.  Tatin aux poires et escalope de foie gras poêlé
Château Carbonnieux 2019,  Château Carbonnieux 2019,  
  Pessac -Léognan – Grand Cru Classé en Graves  Pessac -Léognan – Grand Cru Classé en Graves

3. Parmentier de boudin noir aux pommes

** Château Montlandrie 2014, Castillon Côtes-de-Bordeaux Château Montlandrie 2014, Castillon Côtes-de-Bordeaux
4. Tagliatelles aux cèpes

** Château Giscours 2008, Margaux – 3 Château Giscours 2008, Margaux – 3ee Cru Classé Cru Classé
5. Filet de faisan sauce au muscat

** Château Meyney 2011,  Saint -Estèphe Château Meyney 2011,  Saint -Estèphe
6. Civet de chevreuil grand veneur, spaëzle

** Clos du Marquis 2008,  Saint-Julien Clos du Marquis 2008,  Saint-Julien
7. Fromage aux graines de potiron

** Château Croizet-Bages 2014, Pauillac – 5 Château Croizet-Bages 2014, Pauillac – 5ee Cru Classé Cru Classé
8. Café, mignardises 

Carte des allergènes  
disponible sur demande

Dégustations  
et commentaires  

assurés par Elsa INGRAND 
de la Maison SALIN

-
88€/personne
uniquement  

sur réservation :
www.brasserielebohey.lu

Vieux Millésimes* du Bordelais   

Soirée dégustation mets-vins

www.brasserielebohey.lu
+352 26 12 23-401 | info@brasserielebohey.lu |  23 Bohey - L-9647 DONCOLS 

Ouvert mercredi-jeudi de 10h30 à 15h et vendredi-samedi-dimanche de 10h30 à 22h

JEUDI 10 NOVEMBRE  19h30


